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RESUMEN

Este articulo es parte de un trabajo de investigacion sobre la Historia de la Viticultura y el
Pisco Chileno y en el cual se analiza el origen, la produccion y el comercio del pisco en Chile,
considerando la introduccidn y expansion de los cultivos de las vifias en este pais vy la
formacién y desarrollo de la produccién de vinos y pisco en los mercados regionales,
nacionales e internacional. El estudio culmina en el primer tercio del siglo XX, cuando el
gobierno de Chile inscribe en los organismos internacionales la denominacion de origen del
producto Pisco. Asimismo, se establece la relacidn entre la industria minero metallrgica del
cobre para fabricar artefactos que se utilizan en la elaboracién del producto pisco y el
desarrollo de la produccién pisquera. Otro tema es el analisis etimoldgico de la palabra
Pisco para establecer su caracter originario o ecuménico.

Palabras clave:
Historia - Viticultura - Pisco — Produccion — Comercio - Etimologia - Denominacion de
origen.

ABSTRACT

This article is part of a research proyect about the Viticulture History of the Chilean
Pisco. Initits origin, production and trade are analysed. The analysis includes the introduction
and expansion of the vine cultivation in Chile; it also deals with the star, development and
wine and pisco production in the regional, national and international markets. The study
culminates in the first third of the 20™ C., when the Chilean Government registers its name
of origin in the International Organisms. The study also establishes the relationships between
the coopper mining industry to make the objects used to elaborate the pisco and the
development of pisco production. Another subjetct is the ethymological analysis of the word
Pisco in order to determine its origin and ecumenical character.

Key words:
History - Viticulture. — Pisco — Production — Trade - Ethymological Origin.
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INTRODUCCION

Los factores econdmicos internos que motivan e incentivan la produccion de
vinos y aguardientes en la temprana economia de la Conquista de Chile son
perfectamente reconocibles, tal es el caso del abastecimiento de los mercados
internos del Reino, especificamente la poblacidon que trabaja en los yacimientos
mineros auriferos, el contingente militar de la frontera de Arauco, como también
para la tripulacién de los barcos que realizan el transporte de pasajeros y el cabotaje
de los productos regionales a lo largo de la costa del Pacifico Sur. En el orden
externo, uno de los mercados consumidores mas atractivos para los “Sefores de
Vinas” de Chile, es la villa minera de Potosi, y posteriormente el centro minero de
Huancavelica y Huargalld, epicentros dinamizadores de toda la economia colonial
del espacio andino y trasandino.

En otras palabras, tempranamente los conquistadores empresarios de Andalucia
y Extremadura, constituyen y organizan las estructuras productivas que
caracterizaran la economia chilena durante el periodo colonial, aprovechado al
maximo los recursos naturales que proporcionaba cada regién del Reino, como

(*) Profesor de la Universidad de La Serena, Chile.
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asimismo, dando una respuesta casi inmediata a las crisis que cada cierto tiempo
sufrian las economias agrarias vecinas.

Estos diferentes procesos econémicos debieron quedar registrados en los
protocolos notariales chilenos del siglo XVI, pero lamentablemente sélo se han
conservado algunos fragmentos documentales para la regiéon de Santiago, en los
anos anteriores a 1585; y la serie completa de algunos escribanos entre 1585 y
1600. Es por ello que los mayores problemas que presenta el estudio y la
construccion del discurso histdrico de la “Historia del Pisco Chileno”, es la carencia
de documentos correspondientes a la introduccidn y crecimiento de las vifas en la
regién de Coquimbo, Santiago y Concepcién

La regidn de la ciudad de La Serena, cuna de la viticultura chilena y de la
industria pisquera colonial, desafortunadamente casi no conserva documentacion
notarial para los siglos XVI y XVII; y muy pocos documentos pertenecientes al
archivo de su Cabildo, para el siglo XVIII.

Los factores que causan estas carencias documentales, son el estado de guerra
permanente, una gestion administrativa de excepcion y semiautondmica que vivid
Chile a lo largo de los siglos XVI y XVII. Los efectos de las incursiones de piratas y
corsarios que asolaron las costas de Chile a lo largo del siglo XVII. En particular la
ciudad de La Serena sufrio en dos ocasiones el incendio y saqueo de sus iglesias y
edificios principales, y con ello se hicieron humo los registros documentales de
todas sus instituciones de gobierno. En Concepcion, los siniestros y las catastrofes
naturales unidos a los sucesivos traslados del casco urbano, impactaron
negativamente en la conservacién de los documentos del periodo colonial. Chiloé
y Valdivia, debido a la permanente y crdénica carencia de papel y a la humedad del
medio ambiente impidieron conservar los archivos completos, preservandose solo
una parte de ellos.

Durante los siglos XIX y XX, continud y ha continuado la pérdida de material
archivistico, la desidia y la negligencia de las administraciones nacionales y
regionales, la accién desaprensiva de algunos particulares coleccionistas, han
mermado considerablemente el material histdrico, lo cual denuncia una falta de
conciencia sobre el patrimonio cultural y documental del pais. Este vacio es aun
mas notorio cuando tratamos de reconstruir los origenes y el desarrollo de la
produccion y el comercio de los vinos y aguardientes en Chile, pues la Corona
para aliviar la onerosa carga bélica-financiera que pesaba sobre los encomenderos
y duefios de las unidades agrarias de produccién, suspende permanentemente los
impuestos comerciales de alcabala y almojarifazgo.

Este problema que presenta los repositorios archivisticos chilenos se traduce en
una paupérrima produccion historiografica sobre los origenes de la historia de la
viticultura chilena. Poco o nada sabemos sobre su impacto en la formacién de las
fortunas regionales, o en la manutencion de los pequefios y medianos propietarios
de tierras, menos aun se ha investigado sobre las tecnologias y los diferentes periodos
de adaptacion y cambio. Aparte de las obras generales sobre la agricultura chilena en
gue tratan a grosso modo las actividades y produccion de aguardiente (Gay, Le Feuvre,
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Correa Vergara, etc.), no se han elaborado monografias exclusivas para el tema que
Nos preocupa, excepto varios trabajos de Tesis escritos por los ingenieros agronomos
de las Universidades de Chile y Catdlica, en donde invariablemente se repite
exactamente lo mismo que han sefialado los cronistas e historiadores coloniales para
fundamentar los origenes de la vid o la procedencia de la palabra Pisco: Rosales,
Ovalle, Cérdoba y Figueroa, Pérez Garcia, Molina, entre otros.

Los historiadores del siglo XIX, al escribir sobre el desarrollo de la agricultura y
la industria agropecuaria y en su afan por describir y exaltar la participacion histérica
de los patricios de la aristocracia, omitieron todo aquello que tuviera relacién o
procediera del mundo marginal o el bajo pueblo, como es el hecho de la fabricacién
y consumo de bebidas espirituosas durante las fiestas segun las tradiciones
ancestrales indigenas o negroides; o bien, creencias, usos, costumbres, modos y
formas de comunicar sus vivencias culturales y tecnoldgicas.

Al intentar establecer los origenes del vocablo PISCO en el lenguaje de la
sociedad chilena, este se encuentra tardiamente en los documentos coloniales
oficiales y en el Iéxico de los grupos aristocraticos pues segun los testimonios
documentales encontrados, parece ser una palabra de uso mas comun y corriente
entre los sectores populares de la colonia y de la repUblica novocentista. La
transferencia y asimilacion del vocablo PISCO al lenguaije oficial, se produce en
1927 al zanjar la autoridad de la Republica el conflicto de intereses entre los
productores de vinos y aguardientes de la zona Sur y el Norte. Los primeros son
partidarios de la libre produccion de piscos artificiales y naturales; y los segundos,
comprometidos en la defensa de la tricentenaria tradicion de producir PISCOS
naturales en los valles del norte chico, especialmente en el valle de Elqui.

A nivel de historiografia hispanoamericana reconocemos dos o tres historiadores
importantes que han tocado el tema de la produccion de alcoholes y la rentabilidad
que le proporcionaba a las arcas fiscales, en esta linea esta el estudio del espafiol
José Hernandez Palomo y su obra “La renta del Pulque en N. Espafia 1663 - 1810”".
También el historiador Enrique Florescano, quien toca tangencialmente el tema, en
sus estudios sobre |la Historia Agraria de México. El historiador chileno, Alvaro
Jara, paradojalmente analiza un producto alcohdlico que no es precisamente
originario de Chile, me refiero al articulo “Plata y Pulque en México”, en donde
establece la relacién entre el aumento de la produccion de plata con el aumento
de la produccion y el consumo de alcohol por parte de los trabajadores mineros
mexicanos. Ultimamente, el trabajo de Kendall Brown, “Bourbons and Brandy.
Imperial reform en eighteenth century Arequipa”. (1986), nos entrega mayores
luces sobre lo que significd la creacion, expansion y produccion de la industria del
vino y el aguardiente de la zona de Arequipa, Ica y Pisco, destacando la influencia
que ejerce esta actividad en la Sociedad y la economia peruana.

Para el caso de Chile, la actual generacion de historiadores interesados en
escribir la Historia del pueblo y del bajo pueblo chileno, como Gabriel Zalazar,
Jorge Pinto, Jaime Valenzuela, y otros, han realizado interesantes estudios vinculando
la problematica social de los trabajadores con los efectos que produce en ellos el
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alcohol: tales como la criminalidad, las enfermedades, la pobreza, la explotacion
y la marginalidad. Pese a haber revisado las mayores y mejores bibliotecas del pais
citas en Santiago, no hemos encontrado nada parecido a una historia sobre los
alcoholes. Lo que si hemos encontrado, son varios ensayos, elaborados con mucha
imaginacion, entusiasmo, prejuicios y suposiciones, pero pese a que algunos
venerables poetas han bautizado nuestra tierra, como “la tierra del vino”; del vino
o del aguardiente, del pisco o las alojas, de las mistelas o los pajaretes, de la
chicha o el chacoli, de la grapa o el anis, poco o casi nada se ha recuperado de la
memoria colectiva. Esta carencia tan notoria en la Historiografia Nacional ya fue
advertida por un historiador extranjero y tal vez pronto veremos alguna obra en
libreria, llenando este vacio.

Por nuestra parte, desde el ano 1980 hemos venido realizando una revision
acuciosa de los archivos correspondientes a la zona del Norte Chico, tanto en
Chile como en el Archivo General de Indias de Espaiia, y que a partir del afio de
1994, gracias a una invitacion hecha por la gerencia del CAPEL, hemos podido
acelerar la revision y recopilacion de los datos contenidos en los archivos de Cabildo,
Judiciales, Notariales de Vicuiia, La Serena y Copiapo; vy la de los Ministerios de
Agricultura, Hacienda y Economia, para el siglo XX. Falta revisar, para completar el
catastro de documentos para la Historia del Vino y el Pisco, los archivos judiciales
y notariales de las otras regiones del pais, tarea que esperamos realizar mas
adelante. Este arduo trabajo nos ha permitido reunir un extraordinario Corpus
documentario, que nos entrega antecedentes histdricos y datos estadisticos
bastante importantes y significativos para construir parte de la Historia del Vino, el
Aguardiente y el Pisco en Chile.

Es por ello que este estudio se ha propuesto los siguientes objetivos:

a.) Conocer el proceso histdrico que permite integrar el lenguaje cotidiano la
palabra PISCO y su origen etimoldgico.

b.) Conocer los origenes de la Viticultura Chilena y su extensién y desarrollo
por regiones.

c.) Identificar la evolucion de las distintas unidades agrarias de produccion,
segun el tamafio de la propiedad, los rendimientos y la formacion de la
riqueza familiar.

d.) Conocer los métodos y técnicas utilizados en la produccion pisquera y las
innovaciones para mejorar la calidad y optimizar el rendimiento del pisco.

e.) Establecer las redes de distribucién comercial que articulan los mercados
inter y extrarregionales.

f.) La confrontacion de intereses entre los viticultores del Sur y del Norte al
comenzar el siglo XX, la fijacion por ley de la exclusividad internacional de
la denominacién de origen.

En sintesis tratamos de estudiar el origen, la produccion y el comercio del
Pisco en Chile, desde la herencia cultural vifiatera hispana, pasando por la
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introduccidn y expansion de los cultivos de las vifias en Chile, hasta la formacion y
desarrollo de las redes y flujos comerciales internos y externos de la produccion
pisquera en los mercados regionales, nacional e internacional, entre 1544 - 1930.

Los resultados preliminares de esta investigacion han sido presentados en dos
reuniones de especialistas en historia econémica colonial y en seminarios sobre
historiografia y métodos de la historia. La primera presentacion se efectud el 2 de
junio del afio 1996, en el Instituto de Estudios Avanzados de la Universidad de
Santiago de Chile, bajo el titulo de “Mercantilizacion de la Produccion Agraria en el
Norte Chico: El Caso del Pisco en el Siglo XVIII”. La segunda presentacion fue en el
IV Seminario-Taller de Especialidad “Problemas y Perspectivas Metodoldgicas de
la Historia y la Historiografia Colonial”, convocatoria efectuada por el Instituto de
Historia de la Universidad Catdlica de Valparaiso el 29 de septiembre de 1998,
con la ponencia: “La Historia del Pisco Chileno 1548 - 1930. Una aproximacion
metodoldgica”.

La realizacién de esta investigacion ha sido posible gracias a la excelente
atencion dispensada por los funcionarios del Archivo Histdrico Nacional de Santiago,
de la biblioteca de la P.U.C. de Chile, de la biblioteca del Campus Antumapu de la
U. de Chile, pues concedieron toda clase de facilidades para acceder a los libros
gue guardan en sus dependencias. Agradezco a mis alumnos de la catedra de
Chile, quienes fueron los primeros en conocer los resultados obtenidos en los
repositorios documentales y que con sus preguntas e inquietudes nos hicieron
repensar algunos temas. Un reconocimiento especial a mis colegas y amigos
historiadores, por sus sugerencias y la informacion entregada sobre expedientes
mal registrados en los catalogos y que permitieron acceder a nueva informacion.

Ha sido un trabajo arduo pero gratificante, pues las dudas, las preguntas fueron
poco a poco develandose sin olvidar que el conocimiento historico no se produce
solo con imaginacidn y suposiciones: mitos y leyendas; o con “un esquema
ideoldgico preconcebido”, sino que es el producto de la reflexion, la paciencia y el
rigor cientifico, que demanda una respuesta a cada pregunta; a una aseveracion,
los datos que la avalen; a un juicio o conclusion, solidos argumentos criticos y
l6gicos y que todo esté avalado por un macizo aparato critico documental.

I. PISCO DE CHILE: ORIGEN DE UNA TRADICION DE CUATRO SIGLOS

Una moderna denominacién del producto PISCO nos dice que:

“Es un aguardiente que se caracteriza por poseer el aroma genuinodela
fruta de origen, especialmente del tipo moscatel, producidas en un clima seco
y altamente luminoso. El aroma proviene de la fruta misma y no de un proceso
de envejecimiento”. Esta sintesis econdmico-literaria es el resultado de un proceso
histérico de larga duracidn que se remonta a los origenes del descubrimiento del
aguardiente y su difusion por el mundo hasta llegar a Espaiia y por su intermedio
ser transferido a América, arraigando en el espacio geoeconémico que cumpla los
requisitos que exige la elaboracion de un aguardiente con las caracteristicas que
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daran origen al producto Pisco. En Chile, este espacio geografico que cumple con
tales requisitos es el norte semiarido, especificamente los valles transversales de
Copiap0, Huasco, Elqui, Limari y Choapa.

Los conquistadores-empresarios: andaluces y extremefios, asentados en el
norte del Reino de Chile encontraron un territorio apropiado para desarrollar
totalmente su tradicion cultural hispano-arabe, referida al cultivo y cosecha de las
uvas de las parras y vinas que ingresaron al pais antes de 1548. El clima seco del
Norte semiarido junto a la alta luminosidad ambiental climatica maduraba las
uvas con una elevada concentracion de aztcar produciendo un vino licoroso, con
un sabor dulce apasado y con una graduacion alcohdlica que superaba al espiritu
del vino que se producia entre Santiago y Concepcién. Nuevas tierras, nuevo sol:
un nuevo producto. La permanencia hasta nuestros dias de dos bebidas alcohdlicas
de origen espanol, una denominada Pajarete, producida en el valle del rio Huasco
y valle del rio Elqui y, la otra, el chacoli, producto genuino del valle de Copiapd y
del valle del Choapa, es un testimonio histérico de la adaptacién y recreacion de
ciertos productos europeos para recrear la vida cotidiana de sus origenes culturales
y tellricos.

El uso del alcohol por los espanoles nos lleva a estudiar la aparicion del
aguardiente en Europa, al respecto podemos decir que el aguardiente nacid en el
siglo XVI, su desarrollo lo vivid el XVII, y su difusidn y consumo masivo lo logra
durante el siglo XVIII, este proceso implica una revolucién en la dieta y en los
usos y costumbres de salubridad e higiene.

Por lo general, la fabricacién de aguardiente se obtiene mediante la quema del
vino, esta operacion exige el dominio de una tecnologia apropiada para desarrollaria.
La cultura vitivinicola alcanzada por los andaluces y extremenos, -gracias a la
herencia arabe-, les permite transferir la tecnologia del alambique a la industria de
la viticultura chilena (Alarmbique= Al articulo arabe, y ambicos, del griego, recipiente
de cuello muy largo donde es posible destilar un licor).

Este artefacto es conocido desde los siglos XI —=XII en Occidente, y desde el
siglo IX en China, pero durante mucho tiempo sdlo practicaron la destilacion del
vino los boticarios. El producto de la primera destilacion es el aguardiente, y el
resultado de la segunda es el alcohol etilico.

Segun la concepcion médica de los siglos XI y XII, el aguardiente o aqua vitae,
realizaba el milagro de conservar la juventud, disipar los humores superfluos, reanimar
el corazén, curar el cdlico, la hidropesia, la paralisis y la cuartana; calmar los dolores
de muelas; preservarde la peste, la gota y la afonia. En Chile, se usaba para curar las
heridas generadas en la guerra, como remedio para combatir las enfermedades
provocadas por el clima himedo de la frontera, enfrentar las pestes y las tercianas.
Estas creencias obligan a los conquistadores a producir tempranamente este
medicamento casi milagroso. El cambio que sufre el aguardiente, de medicamento al
uso de bebida espirituosa, ocurrid al finalizar el siglo XVI y principios del XVIIL. Una
tarea para los historiadores chileno es levantar una geografia y una cronologia de la
industria del aguardiente, pues nada sabemos al respecto. ¢Qué personaje es el
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primer fabricante de aguardiente?, ¢éEn qué lugar se usa por vez primera el alambique?
¢Es un morisco esclavo el primer fabricante de un alambique? Sabemos que en el
siglo XV1I se fabricaban enfriaderas en Santiago y La Serena.

Segun nuestro parecery a la luz de la documentacion compulsada, un factor
que favorece, extraordinariamente, el uso del alambique en la zona norte es la
abundancia de Cobre que se utiliza en su construccion. La explotacion de la mina
de cobre del cerro El Brillador, cerca de La Serena, por parte de la familia de don
Pedro de Cisternas y don Francisco de Aguirre en 1550, dos de los mas importantes
y connotados vecinos encomenderos de Copiapd, Elquiy Limari, acelerara la
difusion de este artilugio.

No esta demas recordar que desde Copiapd hasta Cauquenes se cultivaron
vifas cuya produccion de vinos fue tan generosa que permitié abastecer el mercado
interno y llevarlo al mercado insaciable de Potosi y centro América, hasta que la
Corona impone la prohibicién absoluta de sacarlo mas alla del virreinato peruano.
Este auge del comercio de vino se enfrentd con algunos problemas de conservacion
y azucarado, por ello se anadia aguardiente a los vinos para dar cuerpo a los vinos
flojos. El aguardiente, de mas valor que el vino, exigia menos gastos de transporte,
al aumentar la demanda, la destilacién de vino se va desarrollando cada vez mas,
sin embargo los productores de vinos de la zona central y sur se especializaran en
la elaboracién de aguardientes utilizando las borras de los vinos y los borujos que
sobraban del prensado de las uvas. Los borujos originan la presencia de metanol;
la presencia de borras implica multiplicar la cantidad de metano, este producto de
mala calidad sera vendido a los indios, negros, mulatos y castas de color con el
nombre de grapa o pitarrilla. El aguardiente elaborado con mosto de uva en el
region comprendida entre Choapa y Copiapd, conservara por mas de trescientos
anos el tradicional arte de producir Pisco o aguardiente de uva. En 1595, los
jesuitas ejercen el control de la medicina y es obvio que al elaborar en sus haciendas
tan preciado remedio, se constituyen en serios competidores para los productores
particulares de vinos y aguardientes, es por ello, que los sefiores de las vifias de la
region de La Serena rechazan el asentamiento y la presencia permanente de los
jesuitas en los términos de la ciudad, actitud que perdurara hasta el afio 1672,
cuando gracias a la generosidad del Juez de Bienes de Difuntos de Lima, Don
Antonio de Arrandolaza, asu muerte deja un legado de $ 73.000 al jesuita padre
Procurador don Antonio Aleman, suma que sera invertida en la construccién de la
residencia, el colegio y las tierras necesarias para la manutencion.

A fines del siglo XVII y durante el siglo XVIII, cuando se generaliza entre los
espanoles del Peru la produccion y el consumo de aguardiente en Arequipa, Ica,
Nazca y Pisco, el cobre de Coquimbo sera enviado a las haciendas de los jesuitas
y particulares en artefactos tales como pailas, cafiones, serpentines, enfriaderas,
embudos, tapas y jarras.

En otros lugares de América, el alambique permitira la fabricacién de ron y
alcohol de cana de azucar, promoviéndose el desarrollo de una industria muy
lucrativa para los intereses particulares y de la Corona, pero su consumo
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indiscriminado entre las poblaciones indigenas y las castas, generara una nueva y
mas terrible dependencia: el alcoholismo.

La economia minera aurifera desarrollada en Chile durante todo el siglo XVI,
obligara a los encomenderos-empresarios a concentrar casi toda la poblacién
indigena en los yacimientos auriferos de Andacollo, el Espiritu Santo, Madre de
Dios, las Arenillas, Llampagni, Chigualoco, Marga Marga, el Alamillo, Quilacoya,
Villarrica y Valdivia, creara un mercado que demanda grandes cantidades de bebidas
alcohdlicas: vino y aguardiente. Asi como en el cerro de Potosi los empresarios
mineros y encomenderos entregaban un estimulante energético a los indios de la
mita minera, hojas de Coca, también en Chile, ante la carencia de la coca, a los
indios se les entrega alcohol como parte de su dieta alimenticia laboral. Se suma a
esta demanda el abastecimiento del ejército vecinal de la frontera y los nuevos
consumidores de la frontera: la poblacidon mapuche. Esto estimulara la rapida
propagacion del cultivo de los vifiedos en las tierras bajo riego, desplazando los
cultivos de los indigenas. Esta accién permite superar muy pronto la dependencia
del vino espaiiol traido desde el Callao.

Uno de los temas mas controvertidos sobre el aguardiente o el pisco es su
denominacion de origen, es decir, donde y cuando se inicia su fabricacion, como
asimismo donde y cuando la sociedad comienza el uso particular de la palabra
PISCO. Revisando la bibliografia nacional y el registro de opiniones de particulares
gueda la impresion que, por una parte en Chile, existe la aceptacion tacita y explicita
de que la palabra Pisco tiene un origen y una nacionalidad idiomatica extrafa o
diferente a las lenguas que existieron o existen en nuestro propio pais. Incluso
hace muy poco tiempo atras un conocido hombre de letras pedia publicamente, a
través de El Mercurio, -Decano de la prensa chilena-, que se devolviera el uso de
la denominacion de origen Pisco al pais en controversia con el nuestro. Y por otra,
tenemos la postura de los verdaderos involucrados en la produccion y
comercializacién del Pisco chileno: los empresarios, los trabajadores vy el Estado
quienes, siguiendo las reglas del comercio mundial, registraron la denominacion
de origen en los organismos internacionales a comienzos del siglo XX.

Por otro lado, desde la perspectiva histérica nacionalista, ésta desconoce la
absoluta integracion de todos los territorios que estan bajo la soberania de la
Corona espafiola, sea bajo la administracion politica 0 como un sistema econdémico
articulado por varias regiones. Siguiendo esa ldgica, es evidente entonces que el
uso de la palabra Pisco pertenece a toda la sociedad colonial asentada en la
region andina, -y no es exclusividad absoluta de una nueva entidad politica que
jamas se imagind iba a surgir dos siglos mas tarde. Este doble error historico
explica que una serie de historiadores chilenos colonialistas al momento de
caracterizar la palabra le otorgan una nacionalidad inexistente en el periodo colonial.

Por parte de los historiadores chilenos del siglo XIX, responsables de escribir
la nueva historia de la Nacion-Estado, desde su condicién de hombres
pertenecientes a la clase aristocratica que impone y domina el proyecto de vida
nacional republicano, excluye de su analisis el producto Pisco por ser una palabra
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de uso comun entre los marginados, lo que estigmatiza su uso como algo inculto
y barbaro, pues las costumbres y usos idiomaticos del bajo pueblo se destacan
para mostrar la ignorancia y el oscurantismo social a que los habia sometido la
monarquia espafiola.

De esta manera se ha dado una identidad nacional a una palabra, sin mediar
investigacion alguna gue pretenda establecer la relacidn entre el vocablo, su significado
y su uso con los origenes y el desarrollo de la cultura vitivinicola pisquera de raigambre
chilena. A pesar de haber inspeccionado los catalogos de la Biblioteca Nacional y las
bibliotecas de nuestras mas prestigiosas universidades, y que tienen la competencia
para formar agrénomos y endlogos, no existe una bibliografia histdrica que aborde o
avale esta supuesta propiedad histdrica. Tal vez sin pretenderlo, este vacio
historiografico cuestiona la tradicion historica de una denominacion de origen generada
en el seno de las castas marginadas, de una sociedad indigena sometida, del bajo
pueblo de las villas, asientos mineros y puertos.

II. LA DENOMINACION DE ORIGEN DEL PISCO CHILENO

La busqueda de una respuesta a las variadas interrogantes que surgen sobre el
origen y uso de la palabra Pisco en la regién andina occidental, nos llevd a la
revision de la mayor parte de los diccionarios de lenguas indigenas de Chile y el
Perd; también de la Real Academia Espafiola, y Diccionarios de latin y griego, con
el objeto de identificar las posibles caracteristicas etimoldgicas de la palabra, como
asimismo saber si su uso y pertenencia era exclusiva de una sola lengua. Grande
fue nuestra sorpresa al comprobar que Pisco es parte del Iéxico lingUistico de
Europa y América, y que tiene significados distintos, es decir:

1°. Es palabra PANONIMA y ANTONIMA pues se encuentra en distintos idiomas,
sean amerindios o europeos, y ademas segun sea su ubicacion espacial tiene
diferentes significados.

Fray Félix José de Augusta nos dice que PISHKU en lengua Mapuche se traduce
como algo cocido en olla. Segun Rodolfo Lenz en la lengua mapuche no existen
los sustantivos, adjetivos y verbos, todos los conceptos de sustancia, cualidad y
fendmeno sufren alteraciones morfoldgicas épodemos interpretar o traducir esta
idea como vino quemado o0 agua que quema?. Recordamos que el aguardiente
para los chinos también es vino quemado.

El cacique Pascual Cofia, en “Testimonios de un Cacique Mapuche”, (1924)
utiliza el vocablo PISHKU para denominar el grano negro ¢grano de uva?

Los datos que proporciona un expediente de notariales de Vicuia, permite
establecer que en el lugar de Pisco Elqui, pueblo del valle de Elqui, esta asentado
sobre la quebrada de la GREDA, en donde indios y espafioles en el siglo XVI extraian
el material para fabricar las botijas-pisqueras.

Segun el linguista chileno Rodolfo Lenz, la palabra PISCO se usaba desde Arauco
hasta Guatemala y asevera que su origen seria Quechua y su significado: pajaro,
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que tal vez se dio este nombre por la abundancia de aves marinas que hay en las
islas y rocas vecinas a la costa de la ciudad peruana de este mismo nombre. En
este caso el autor repite lo que dicen los diccionarios peruanos. También R. Lenz,
sefala que es el aguardiente muy bueno, fabricado en Pisco, puerto vecino a la
ciudad de Ica en el Perq, pese a los sefialado por este reconocido intelectual,
podemos senalar que a la luz de los archivos de la Compaiiia de Jesus, duena de
las mayores haciendas de la region de Ica, Nazca, y Arequipa, la menor produccion
de vinos y aguardiente es la de Pisco.

La traduccién del vocablo pisco como pajaro no es compartida por el profesor
Mario Ferreccio Podesta, uno de los mas connotados linglistas e investigadores
chilenos de reconocido prestigio internacional, pues pone en duda esta suposicion,
siendo partidario de la traduccion botija dada por la R.A.E.

El Diccionario de la Real Academia Espafola, por su parte, en la edicidon mas
reciente asevera que Pisco es el nombre que se le da a la botija en que se exporta
el aguardiente desde Chile; que Pisco es el aguardiente superior de uva moscatel
fabricado originariamente en al ciudad del mismo nombre en Pertl y también en
varias regiones del norte de Chile, en Elqui especialmente. Y por ultimo agrega
gue la palabra en cuestion significa Loma.

Echeverria, expresa que Pisco es un buen aguardiente de uva que se fabrica
en Huasco y otros lugares del norte.

En esta controversia linglistica, una de las relaciones semanticas estaria
conectada al valley la villa de Pisco, al respecto la Enciclopedia Espasa-Calpe
editada en Espafia, entrega las siguientes referencias historicas: fue fundada en
1640 por el virrey Pedro Toledo y Leiva Marqués de Mancera, creandose en
1684 una aduana fiscal para controlar el intercambio comercial de la region,
especializada en producir la mayor cantidad de vino para la Villa de Potosi. La villa
de Pisco fue reducida a escombros con el terremoto de 1687 y con ello colapsa
también la industria vitivinicola. Debemos recordar que mucho antes de ser fundada
la villa de Pisco, en Chile, la ciudad de Santiago y La Serena fabricaban aguardiente
de uva o Pisco desde 1552. Sobre la villa de Pisco el historiador chileno Sergio
Villalobos nos aporta un dato interesante: durante el siglo XVIII el puerto de Pisco
es bautizado por marineros, capitanes y duefios de los barcos espafioles, franceses,
chilenos y peruanos que hacian la ruta entre Valparaiso hacia Arica, El Callao y
Guayagquil como “El Degolladero”, pues aqui se debian liquidar todas las mercancias
que se traian desde Europa.

En el siglo siguiente, el afio 1832, las autoridades de la Republica del Peru
cambiaron su nombre por el de Villa Independencia, siendo elevada a la categoria
de ciudad en 1989, con su antiguo nombre conservado por la tradicion popular.

Nuestra investigacion nos llevo a registrar el nombre en el 1éxico de Venezuela
y Colombia, donde se usa cominmente para nombrar al Pavo, y también para
calificar a un individuo de presuntuoso o cursi. En Venezuela la palabra compuesta
Piscotero también significa charlatan, indiscreto.

Trasladando nuestra investigacion linguistica a Europa y especificamente a
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territorio de la peninsula ibérica, nos encontramos con que existe la denominacion
de PISCO para un Valle y rio de Portugal, en el distrito de Guarda. Este valle nace
al NE de Marialva, corre en direccion N., pasa al E. de Longroiva y la oeste de la
villa Nova de Foscoa, y después de 40 Km del Duero. Un hallazgo arqueoldgico
llevd este lugar geografico a las primeras paginas de la prensa mundial pues se
encontrd una figura humana grabada en piedra en la ribera de Pisco; el litico nos
muestra un torso humano con miembros incompletos, una cabeza con boca
deforme y un enorme pene erecto, y se encuentra sobrepuesto a laimagen de un
bovino. Hoy FosCoa es un santuario de arte rupestre. (Mercurio 29/04/95).

En Francia PISCOP, es un poblado y municipio ubicado en el departamento
del Sena.

En Rumania, se denomina Piscu, un poblado y municipio.

El origen etimoldgico de la palabra Pisco en Europa derivaria del latin:
PISCOSUS: Abundante de peces. PISCOR: Pescar. PICO: Sabor a pez;
negro, sombrio, oscuro. PICUS: pajaro, extrafia coincidencia entre el
Quechuay el Latin.

2°. El vocablo Pisco también es palabra HIDRONIMA.

Hemos podido establecer que el vocablo en cuestién también es una palabra
HIDRONIMA, pues siempre aparece vinculada a valles y rios como en el caso de
Portugal, Rumania, Francia, Chile, Pert, Colombia y Venezuela. Este Ultimo hecho
llamo poderosamente la atencidn del lingtiista y fildlogo chileno Mario Ferreccio,
quien recomenda realizar una investigacion especial sobre este punto.

3°. Tiene la caracteristica de ser una METONIMIA, es decir, que el hecho de
que la palabra Pisco fuese de uso comun en todo el territorio que abarcd el Imperio
Inca, -desde Colombia hasta el Maule en Chile-, se produce la integraciéon de un
vocablo foraneo a la lengua vernacular de cada regién enriqueciendo su léxico. Tal
es en nuestro caso cuando la sociedad colonial de Chile, a partirde 1732 y en
adelante, empieza a denominar el aguardiente producido en la region del norte
chico (valle de Elqui) con la palabra PISCO.

4°, La palabra Pisco también sufre un proceso denominado SINONIMIA. Es
decir, en Chile, son los grupos populares urbano-portuario y rural del periodo
colonial quienes inician la integracion paulatina de la palabra PISCO al utillaje mental
y lingistico. Este proceso denominado SINONIMIA, consiste en utilizar y traducir
la palabra AGUARDIENTE por PISCO. Los testimonios documentales registran este
fendmeno. En el &mbito formal de la administracidn colonial, a partir de la
instauracion de los navios de registro por la Corona espafiola en reemplazo de las
flotas y galeones, inicios del siglo XVIII, los funcionarios de aduanas y notarios de
cada puerto, dejan constancia escrita del lugar geografico desde donde proceden
los productos que salen o ingresan de cada region del Imperio. Asi por ejemplo,
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en el puerto de Arica se registra el cobre de Coquimbo, la miel del Maule, las
tablas de Chiloé, el trigo de Aconcagua, etc. Desde el Pery, los vidrios de la
Macacona, el tabaco de Safia, las botijas peruleras de aguardiente de Nazca, Icay
Pisco y el vino de Arequipa. Todos los documentos oficiales de las aduanas del
imperio hispanoamericano registran exactamente el producto y su lugar de origen,
solo en los documentos notariales la palabra aguardiente es reemplazada por el
vocablo Pisco. En los testamentos registrados en el valle de Elqui, el o la occisa
reparte bienes tales “como seis botijas de pisco llenas”, se sobreentiende que se
refiere a botijas de aguardiente.

Al finalizar el siglo XVIII y durante todo el XIX, en la sociedad chilena es de uso
comun la palabra Pisco para denominar un aguardiente cuyas caracteristicas
organolépticas, graduacion alcohdlica y técnicas de produccion para procesar
requiere de cepas especiales, a diferencia de los aguardientes que se producen
de Aconcagua al Sur elaborados con borujo o borras.

Es necesario consignar que los diccionarios lingtiisticos anteriores al siglo XX,
no incluye la palabra pisco y que el Diccionario Hispanoamericano de 1912,
relaciona y define erréneamente el producto Pisco como “un aguardiente parecido
al coflac”, a pesar de que en la misma fecha la ciudad de La Serenay en el resto
del pais, se ofertan los mejores Piscos elaborados en el valle de Elqui con uva
moscatel o Italia.

La prensa de la region de Coquimbo, y los documentos notariales entregan
abundantes noticias respecto al uso cotidiano que tiene la palabra pisco en el
lenguaje de la poblacién. Los soldados chilenos al pedir Pisco, lo hacen como
sindnimo para referirse al aguardiente. (Diario de Marcos Ibarra Diaz). También la
propaganda que estimula el consumo de Pisco acompafia la denominacién de la
cepa y el nombre de la hacienda vitivinicola en donde se fabrica: “Pisco Hernandez,
Pisco Alba, del valle del Elqui”.

Al comenzar el siglo XX, toda la tradicién e historia del Pisco del Norte Chico
se enfrenta a los intereses de la produccion vitivinicola de la zona sur. La gran
crisis agraria que viven los hacendados y ganaderos surefnos, por la pérdida de los
mercados internacionales para su trigo, y, por otra parte, la crisis de la mineria
salitrera cierra el mayor y mejor mercado consumidor para chichas, chacolies,
vinos y aguardientes naturales y artificiales derrumbandose los precios y
acumulandose un gran stock de produccién. Para ampliar y mejorar los precios de
todos los aguardientes, los productores del sur, conscientes de que el producto
Pisco tenia un mejor precio derivado de su tradicion y calidad, buscan generalizar
el uso de la palabra Pisco para toda la produccion nacional y sin la denominacion
de origen, que desde hacia dos siglos definia la calidad y precio de este producto
del norte, a ello también se agregan las presiones de los aguardientes peruanos.

Sin embargo, la plena conciencia de fabricar un genuino producto regional,
con una tradicidn cultural viticola de 384 anos, el gobierno chileno, dirime la
cuestion adjudicando la denominacion de origen y exclusividad de la produccion
pisquera nacional ante los organismos internacionales, el afio 1931.
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La Ley Chilena define el producto Pisco como “el aguardiente producido y
envasado en unidades de consumo en las regiones III y IV, elaborado por destilacion
de vino genuino potable, proveniente de las variedades de vid que determine el
reglamento, plantadas en dichas regiones”, destilado vinico con denominacion
de origen desde 1931, quedado perfectamente definidas las diferencias de
produccidn, calidad y precio entre los aguardientes “artificiales” de la zona sury
los Piscos “naturales” de la zona norte.

Otro aspecto interesante, es que la industria artesanal y las técnicas ancestrales
de Espafa para fabricar ODRES y botijas, y que permiten el transporte del Pisco
hacia los mercados internos y externos, se mantienen intactas en la region del
Norte Chico hasta el dia de hoy. El desafio que significé trasladar a grandes
distancias — Chiloé, Valdivia, Juan Femandez, Cuyo, Potosi, Arica - también favorecio
la crianza del ganado caprino, pues sus cueros eran los mejores para manipularlos
e impermeabilizarlos.

A la luz de este recuento histérico-lingtistico-etimoldgico podemos concluir
que la palabra PISCO no es pertenencia exclusiva de un idioma, Estado o un
determinado grupo humano, lo que si pertenece a la tradiciéon de un pueblo es el
producto Pisco, que resume hoy usos y costumbres triseculares, originado en
una cultura europea que supo adaptar, segun la sabiduria popular de una nueva
sociedad, un nuevo producto que originariamente llegé como panacea para curar
todos los males humanos en el siglo XVI, y que la sociedad chilena lo transformé,
por origen y tradicidn, en un producto auténtico de la tierra del Norte Chico.

III. ORIGEN Y DESARROLLO DE LA VITICULTURA, ELVINO Y EL
AGUARDIENTE

Las primeras noticias del cultivo de la vid proceden de la regiéon de Ararat en
Armenia, la Transcaucasia, Asia Menor e Iran, pueblos de avanzadas costumbres.

Otras noticias mas remotas del cultivo de la vid, corresponden a 2500 afios a.C.,
se cita que en Lagash, una de las antiguas ciudades sumerias, cerca del bajo Tigris,
existian huertos artificiales de regadio, donde la vifia y los frutales crecian abundantes.

En Egipto durante el Antiguo Imperio (3000-2000 a.C.) se esculpieron escritos jeroglifos
donde con el nombre de Ashep o Shep, se describen los racimos de uvas secados al sol.
Las necropolis de los gobemantes del Nuevo Imperio (1580-1085 a.C.) contienen pinturas
que nos informan de las técnicas de cultivo de vifiedo, extendidos en los oasis situados al
Sur del delta del Nilo, y conducidas formando tuneles.

Los caldeos y los hebreos también las cultivaron con éxito. El Exodo refiere
que se necesitaron dos hombres para transportar un solo racimo recolectado en
aquel pais. Estrabon afirma que los racimos de Siria, alcanzaban hasta dos pies de
longitud y que habian cepas tan gruesas que dos hombres no podian abrazar su
tronco. Los hebreos celebraban grandes fiestas en la vendimia, fermentando las
uvas cultivadas en grandes tinajas de barro.

Los fenicios aprendieron a cultivar la vid de los hebreos y Grecia aprendio la
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viticultura de los fenicios. Mercaderes de Biblos, Sidon y Tiro que comerciaban en
el mar Egeo y puertos del Mediterraneo, llegando hasta Espafia. A los griegos se
debe la ordenacion de su cultivo, los cuidados de la tierra y el emparrado del
vifiedo. Con el asentamiento de la viticultura en Grecia, los colonos griegos la
desarrollaron alli donde se establecieron, penetrado en Europa, costas
mediterraneas de Italia, Sicilia, sur de Francia y Espafia. Marsella fundada por los
focenses en el afio 600 a.C., se convirtid en un foco de irradiacion de la viticultura
hasta las mas reconditas regiones, llegando a las Galias, Alsacia, orillas del Mosela,
e incluso Inglaterra.

Lucius Junio Moderatus, oriundo de Cadiz escribié hacia el afio 42 d.C., los Doce
Libros de la Agricultura, de los que el tercero y cuarto se dedican al cultivo de la vid.
Con la caida del Imperio la viticultura se ve gravemente afectada, pero permanece
durante la Edad Media como un simbolo cristiano, apoyado por una Iglesia que lo
eleva a la mas alta dignidad como sangre de Cristo. Las 6rdenes monasticas se
convirtieron en las fieles guardianas de la viticultura, manteniéndola y difundiéndola,
hasta llegar a identificarse la cultura cristiana con el cultivo de la vid y el vino.

En la peninsula ibérica, las primitivas vifias cultivadas y la elaboracion de los
primeros vinos llegaron a través de fenicios y griegos. Hacia el siglo VII a.C. el arte
de la viticultura debid ser conocida en el area imperial de Tartesos. Durante la
dominacién romana la vid y el vino se extendid a toda la peninsula.

En Andalucia, tierra originaria de los conquistadores de Chile, los fenicios
arribaron a la peninsula hacia el 1100 a.C., fundaron Gadir (Cadiz) e internandose
por el Gualdalquivir fundaron Xera (Jerez). Con los Ceretenes, podia competir con
cualquiera de la Campania. Andalucia abastecia en un 85% del consumo de vino
del Imperio. Luego, con la llegada de los arabes, la viticultura sufrié un retroceso
pero debido a que las pasas de uva constituian un gran alimento energético para
su caballeria, faciles de conservary transportar-, se incentivo su consumo al igual
que el alcohol obtenido por destilacién de vino, -Aguardiente-, ya que constituia
una estratégica arma de guerra.

El proceso de destilacion del vino para transformarlo en alcohol se conocié
paralelamente, tanto en la Persia sasanida como en China hacia los siglos IX-X. En
la ciudad de Sichuan se menciona en dos poemas de la época Tangs el famoso
shao chiu (vino quemado). En chino el aguardiente se llama Araqg, de origen arabe.
Alambique y alquitara, artefactos con los que se destila el vino son palabras arabes.
Jaraiz (Jerez) lagar de vino es palabra arabe.

Segun Sanchez Albornoz en El Andalus el fruto de la uva placia de igual modo
al pueblo, al Califa y a los principes, y era cantado sin reserva por los poetas. La
recristianizacion de Andalucia trajo consigo la recuperacion y expansion de la
viticultura considerandose que ya en el siglo XV, con vinos tan destacados como el
de Pedro Jiménez, célebre a fines de XVI, elaborado con cepas traidas desde el
Rhin, Alemania por un soldado de Carlos V; y el vino Torrontez de uva blanca;
también el Palomino, cuyo nombre proviene del caballero Fernan Yanez Palominos
de la hueste de Alfonso X El Sabio, rey de Castilla y de Ledn.
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Los romanos llamaban a la uva Moscatel o “apiana”, la uva de las abejas, por
su dulzor y aroma que hace las atraigan con gran intensidad. En la reconquista de
Malaga los cristianos no encontrando traduccién del nombre con que la
denominaban los arabes, la bautizaron con el de Moscatel, por encontrar el olor
de la mosqueta, rosal de tallos flexibles y espinosos de olor almizclado.

En Canaria, desde donde supuestamente se trajeron los primeros sarmientos
a Per( y Chile, la vid fue introducida a finales del siglo XV, tras su conquista. Con
anterioridad se tiene la certeza de que la poblacion guanche no tenia conocimiento
de la vid. En Tenerife la vid data de 1498 y en la isla de Hierro en 1526, sélo a
mediados del siglo XVI, empez6 a tener importancia el cultivo de la vid
posibilitAndose su expansidn al ocurrir una grave crisis en la industria azucarera,
favorecida porque sus habitantes incorporados a Castilla gozaban de un régimen
de excepcion dentro del comercio hispanoamericano, principalmente vino a Indias,
siendo el mas famoso el de Malvasia.

IV.TRANSFERENCIA DE LAVITICULTURAACHILE

En América la transferencia de los variados productos de la dieta mediterranea,
-una de las grandes articulaciones de la vida econdmica en los espacios del Nuevo
Mundo y especialmente de Chile-, se produjo al mismo tiempo que la fundacion
de las ciudades, pues el espaiol traia en el arzén y alforjas de su silla los tres
productos basicos de su dieta alimentaria: el olivo para el aceite, el trigo para el
pany la vid para el vino que mezclado con agua eliminaba los humores malsanos
contenidos en el vital liquido.

Asi por ejemplo, don Pedro de Valdivia distribuyd, en 1544, semilla de trigo a
los caciques del valle de los Mapochoes con el propdsito de propagar rapidamente
su cultivo para abastecer la poblacién. Trece afios mas tarde, en 1557, la feracidad
del suelo permitia el cultivo en gran escala del trigo y la cebada.

Al mismo tiempo otro tanto ocurria con la introduccién de los arboles frutales,
gue seguramente llegaron con la expedicion de Diego de Almagro, quien pensaba
en una colonizacién mas que en una conquista. Los hombres que componian la
hueste de las indias a donde iban, trataban de reproducir lo mas fielmente el
entorno, usos y costumbres de su tierra natal. El olivo, los albaricoques, los granados,
el peral, la parra y la vid eran parte de su paisaje doméstico y si faltan datos
precisos para fijar la fecha original, se debe considerar que en las huertas y fincas
de los pueblos de Esparia era comuln y corriente su cultivo. Hasta la década de
1970, la mayor parte de las casas chilenas cuentan con su huerto familiar y el
parron solariego para librarse del calor en los meses de verano.

La mas antigua referencia documental en Chile, sobre este punto se encuentra
en una concesion otorgada por Valdivia a Juan Bautista Pastene, el 4 de enero de
1546, en la cual, ademas del solar para construir su morada, le concede en el valle
de Quintil (Valparaiso):
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“Cincuenta varas en cuadro para huerto en el mismo valle, abajo, una
quebradilla que esta alli cerca de los puertos, que vos me pediste para
traer plantas de Espafia y plantarlas alli”.

Es la primera referencia documental sobre la introduccién de la vid en Chile, sin
embargo no existe unanimidad en la historiografia para establecer una fecha fija.
Segun algunos cronistas de la época colonial, seria el sacerdote don Francisco de
Carabantes quien trajo a Chile las primeras plantas en 1548. Por su parte el Abate
Ignacio Molina, en el siglo XVIII, afirma que encontrd vinas en sitios deshabitados en
la region cordillerana frente a Curicd, lo que demuestra que las ciudades del Sur la
cultivaron muy tempranamente, pero debido a la sublevacion de 1575, las tierras y
solares con las vifias continuaron creciendo de manera silvestre.

La presencia u origen de la vid en América tiene tres hipotesis: la primera, es
que las cepas serian originarias de las Islas Canarias; la segunda, que fueron
introducidas directamente por los conquistadores de Andalucia y Extremadura,
region vitivinicola por excelencia. Y la tercera, es la que sefiala que ante la escasez
de vino para celebrar la Santa Misa, los sacerdotes hicieron germinar las pepas de
las pasas o por una estaca de vid, dando lugar a la variedad “Pais”.

Cronistas e Historiadores coloniales de los siglos XVII y XVIII, sefialan que el
cultivo de la vid en Chile por estas fechas, abarca desde Copiapd hasta Los Confines;
y desde La Imperial al sur en donde los frutos y vinos se dan muy mal. (Agustin de
Zarate, Fernandez del Pulgar, Lopez de Velasco).

La tradicién cultural vifiatera de andaluces y extremenios se proyecto en tierras
de Chile desde los albores de la conquista. Poco se sabe de las variedades de vitis
vinifera transferidas por los primeros conquistadores vy las subsiguientes
renovaciones. La vid mas abundante es la llamada PAIS, de encepamiento tinto
muy rustico, que al decir de algunos investigadores procede de semillas de pasas.
En la colonia las cepas mas conocidas eran: DEDOS DE DAMA, COCOS DE GALLO,
ITALIA NEGRA, MOSCATEL, ITALIA BLANCA, SAN FRANCISCO, UVA DE GALLO,
UVA ACEITUNA, CRISTALINA BLANCA, UVA DEL HUASCO, ROSADA COMUN Y
ROSADA MOSCATEL DE CURACAVI

El famoso historiador francés Fernand Braudel sefiala que a partir del afio 1541,
la vid brota en los solares de las primeras manzanas de casas de la haciente ciudad
de Santiago y se desarrolla mejor que en ninguin otro lugar de América, pues se
encuentra favorecida por la tierra y el clima.

Segun el cientifico francés, Claudio Gay, las primeras plantaciones se realizarian
en 1548, en la ciudad de La Serena (valle de Elqui) en donde se cosecharian las
primeras uvas por el afio de 1551, sin entregar mayores detalles. Seguro es que el
20 de diciembre de 1550, Valdivia concedié en Concepcion cuatro cuadras a Diego
de Oro para plantar vifias, sefialandole un afo de plazo para hacerlo, so pena de
caducidad de la concesion.

En la zona central el conquistador Juan Jufré, se dice que en 1554 poseia
importantes vifias en los terrenos de los indios de Nufioa.
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Don Tomas Thayer Ojeda, historiador especializado en el estudio de la formacion
de la sociedad chilena durante el siglo XVI, cree que la primera vifia que se plantd
en Santiago es la de Diego Garcia de Caceres, en 1554, pero que la plantacién de
parrones es de 1541.

Otros historiadores como don Carlos Maria Sayago y Luis Silva Lezaeta, advierten
gue donde primero se plantaron vifias fue en el valle de Elqui, y se plantaron en las
posesiones de don Francisco de Aguirre, y de don Juan Jufré , su yerno; en las de don
Diego Sanchez de Morales y de don Juan de Cisternas, y desde esta region se
extendieron a los valles vecinos de Huasco, Copiapd, Limari y Choapa. Aguirre se
ufana, en 1553, de haber logrado su primera cosecha y vendimia.

En 1556 los ediles de la ciudad de La Serena realizaron un catastro de todas
las unidades agrarias de produccion quedando anotadas dos grandes vifias, la del
Conquistador y Teniente de Gobernador don Francisco de Aguirre y la del Capitan
don Pedro de Cisternas. En estas primeras décadas de la conquista de Chile los
vinos y aguardientes de Copiapd, Elqui y Limari adquirieron fama y llegaron a ser
ramos de exportacion al Peru. En el siglo XVI, los vifiedos mas extensos fueron los
de Aguirre, el de Bodega, el del Fuerte y el de Chamonate, en Copiapd. El gran
interés comercial por este producto se debe a que la arroba de vino en 1557 tenia
un precio de $21,4 tomines oro.

En el valle de Aconcagua, Antonio NUfiez obtiene, en 1557, un pedazo de
tierra de 60 varas de cabezada por 100 de largo: “En el camino donde estan los
navios (Valparaiso), comenzando desde el camino y solar del capitan Juan Bautista
Pastene con tal que plante mucha planta de vifa”.

Cuando Jerénimo de Villegas pobld por tercera vez Concepcion, el 5 de enero
de 1558, replantd en la ciudad vifias y otros arboles frutales.

Durante la visita del Licenciado Hernando de Santillan, en 1558, la region y
Obispado de Santiago, registra un total de 48 vecinos y encomenderos espafioles
duefios de vifias, esto nos indica que la produccién de vinos y aguardientes se
inicié en épocas muy tempranas y anteriores incluso a otras regiones circunvecinas.

En el afio 1558, en la region de La Serena en las tierras del capitan, vecino y
encomendero don Pedro de Herrera se registran 12 indios dedicados,
exclusivamente, a cuidar y beneficiar la vifia que poseia.

Lo mismo ocurre con don Pedro de Cisternas, encomendero de los indios
Diaguitas en el valle de Elqui, y duefio de extensas tierras aledafias quien asigna 12
indios para las tareas que demanda el cuidado de los vifiedos y la elaboracion del
vino y el aguardiente.

El encomendero Juan Gonzalez, distribuye 5 indios para beneficiar la vina, coger,
desyerbary arar.

Don Luis Ternero, quien ejerce como notario en el primer Cabildo de La Serena,
tiene el mismo numero de indios para cultivar su vifiedo.

Don Diego Sanchez de Morales, con propiedades en el valle del Huasco, aun
no tiene vifias.

El conquistador Francisco de Aguirre, en sus pueblos del valle de Copiapo,
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Payatelme y Chafiar, distribuye 23 indios de su servicio en sus vifiedos y lagares.
Otro tanto ocurre en el valle de Elqui, en las tierras de Paihuano, Meldata y
Marquesa. En su testamento dispuso que a su nieto Juan le entregaran $100,0
pesos de oro 0 18 arrobas de vino.

En sus tierras don Alonso de Torres, cuenta con 8 indios para cultivar sus vifias.

En el valle de Choapa, don Luis de Cartagena solo tiene sementeras de trigo y
ganados.

En Santiago Juan Jufré, yemo de Aguirre, tiene 32 indios para las labores agrarias
y beneficiar las vifias, y uno especialista en aderezar el vino.

El capitan y posterior gobernador de Chile don Rodrigo de Quiroga, en sus
tierras de Melipilla, Peomo y Perquilauquén, tiene 38 indios especializados en
labores agrarias y en hacer producir sus vifiedos.

Doia Esperanza de Rueda, duefia de vifias en Apalta, tiene 8 indios para benefidiarias.

Don Alonso de Escobar tiene vifia con 4 indios.

El capitan Alonso de Riberos tiene 4 indios para la vifia en sus tierras de Malloca.

El repartimiento de Pedro de Miranda debe dar 24 indios para trabajar la vifia
en Donigue.

Alonso de Cérdova asigna 2 indios para su vina.

Rodrigo de Araya con tierras en Maipo, tiene 14 indios para la vifia.

En el valle del Poangue el Capitan Juan Bautista Pastene tiene 6 indios para
guardar la vifia y 8 indios para coger y desyerbarla.

El repartimiento de don Francisco de Riberos tiene distribuidos en los trabajos
agricolas y sus vifias, 26 indios.

Don Diego Garcia de Caceres aparece en este censo con sdlo 1 indio para
atender la vifia la cual debia ser muy pequena.

Bartolomé Flores en Talagante, tiene 6 indios para servir en las vinas.

Don Pedro Gémez de Don Benito tiene 10 indios para el servicio de su vina.

El encomendero Don Diego Gonzalo de Caceres, aparte de los indios que
trabajan la vifia, tiene uno para guardarla y otro para cuidar el vino.

A la luz de este Censo podemos concluir que la region con mayor concentracion
de tierras e indios dedicados al cultivo de vifiedos y elaboracién de vinos y
aguardientes se encuentran en el valle de Copiapd, Elquiy el Limari. En el resto de
los valles ubicados entre el Choapa y el Maule, las vifias son mucho mas escasas,
concentrandose de preferencia entre Santiago y el Maipo.

Suma importancia alcanza la posesion de los vifiedos, que aparte de darle un
valor a la tierra permite a los pobladores acumular un significativo capital debido a
la alta demanda de vino en el mercado interno y externo. Esto se aprecia en el
criterio econdmico de Francisco de Aguirre quien el 20 de diciembre de 1576
solicita al gobernador Rodrigo de Quiroga:

“Una estancia para sus ganados en el valle de Copiapd de su encomienda,

desde donde se acaban las sementeras de los indios que eran desde el
pueblo de la cacica dofa Ana Maria Che, difunta, hasta el puerto de la Mar
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y con el mismo puerto se la podra hacer merced de la dicha estancia pues
era sin perjuicio alguno y donde nunca se hacia sembrado ni era tierra
para ello, que tenga de ancho una lengua”.

Al afio siguiente el 24 de abril toma posesion el apoderado de Aguirre, Joan de
Duenas en nombre del gobernador. Esta estancia la donara Aguirre en vida, el 3 de
mayo de 1579, a su hijo el capitan Marco Antonio:

“Pues me habéis siempre muy bien servido de muchos y particulares
servicios administrando todos mis bienes y granjerias, demas por el amor
gue os tengo, os hago gracia y donacion...”

Don Marco Antonio, en 1596, presenta un escrito ante la Real Audiencia de
Lima manifestando que su padre le dond la estancia de la Mar y que él posee
otras tierras que compro en el valle de Copiapé a dofia Ana Quiemahi, cacica
principal de él, y la ha disfrutado quieta y pacificamente y suplica de la justicia una
Real Provision de amparo.

Después de la muerte de Marco Antonio, hereda esta estancia su hijo natural,
don Pedro de Aguirre quien la da en venta para siempre jamas al capitan Francisco
Rivero Figueroa vecino de Copiapd. La merced de tierras concedida al gobernador
Aguirre, se convirtié entre 1576 y 1596, en una fructifera unidad de produccion
agropecuaria, siendo su principal giro econémico:

“Una vifia con sus aderezos de bodega, casa y tierras y mas las yeguas y
potros”. El registro de inventario que avala el precio de ventade $ 612,0
de buen oro, es el siguiente:

- 52 botijas de vino puesta en Copiapd a $ 1,1/2 de buen oro cada botija.

- 29 botijas de vino para el capitan Dionisio de Arrafio.

- 23 botijas para Fernando Xavier, las cuales se han de pagar de la cosecha
de 1609.

- 246 cordobanes a 10 tomines de buen oro c/uno.

- 12 ggde cobre a $5,0 de buen oro ¢/q.

- 50arrobasdetodoa$ 1,1/2 de buen oro c¢/ar.

El comprador; capitan Francisco de Riveros y Figueroa acrecienta de esta manera
la merced de tierras que le habia hecho el gobernador Alonso Garcia Ramoén el 6
de julio de 1606, ubicadas desde el manantial y cerro Mole hasta la aguada y el
cerro Cole separacion de 20 cuadras, y las tierras que corren hasta el cerro Pominto,
mas 500 cuadras en la parte de arriba (del valle) donde se declare y sefialare.
Todas estas tierras a los pocos afios estan en plena produccién de vino.

En 1576, la zona norte abastece con su vino las campafias del gobernador de
Chile don Rodrigo de Quiroga; y en 1578, Drake se apodera, en el puerto de
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Valparaiso, de un barco cargado de vino chileno que iba hacia la villa minera de
Potosi en el Alto PerU, via puerto de Arica. Muy atras quedaban los lamentos del
conquistador Pedro de Valdivia, dirigidos al rey, cuando clamaba por una pinta de
vino para que los sacerdotes celebraran misa, luego que ocurriera el incendio y
destruccion de Santiago por los indigenas.

Los multiples factores internos y externos que influyen en esta temprana
especializacion de los espacios agrarios del Norte Chico y que hoy mantienen esta
larga tradicion son a no dudar el suelo, el microclima y el agua para el cultivo; el
cobre de la mina de Brillador para hacer los artefactos utilizados en el proceso de
fabricacion del vino y del aguardiente; greda en abundancia para instalar en cada
hacienda un horno para confeccionar las pisqueras y botijas; mano de obra indigena
autdctona, de la regidn de Arauco y trasandina para cultivar las heredades vifiateras.

El conocimiento y desarrollo de una tecnologia espafiola-indigena de ceramica
permitio instalar en cada hacienda una industria para fabricar pisqueras o bien
ensenar a los indios la técnica para curtir los cueros de caprino y fabricar los odres
disminuyendo las pérdidas por quebrazén de las pisqueras durante su transporte.
La cultura indigena a su vez proporciona el conocimiento para elaborar la brea
gue permitia impermeabilizar las botijas y quitar el sabor desagradable que tomaba
el vino por la resina bituminosa usada en el sur. Debe recordarse que la Corona
favorecié el monopolio que ejercian los pueblos de indios tributarios del norte
chico sobre la industria de la cera de brea, como una regalia para favorecer el
pago de tributo y la independencia del indio encomendado. La importancia
econdmica de la brea se refleja en que las regiones de Copiapd y Coquimbo
exportan en el siglo XVIII esta materia prima a las grandes haciendas y estancias
peruanas de los Jesuitas ubicadas en Nazca, Ica, Arequipa, etc.

Para satisfacer las exigencias del consumidor, adicto a los vinos con alto grado
alcohdlico, los comerciantes y productores deben fabricar el aguardiente de borujos
y borras que sirve para elevar el espiritu de los vinos flojos y también para mantener
los precios altos. Como también el vino se conservaba mal, se picaba de un afio
para otro y las técnicas de trasiego, de embotellado, asi como el uso regular de
tapones de corcho no se conocian en el siglo XVI ni en el XVII, el agregarle
aguardiente aumentaba un poco mas el proceso de conservacion.

Por otra parte la existencia de una temprana demanda interna y externaen el
siglo XVI aceleran el interés por expandir la industria de los vinos y aguardientes
en la regidn de Elqui, Coquimbo, Copiap6, Huasco y los valles de Limari y Choapa.
Un mercado interno creado por la mineria aurifera de Andacollo y la explotacion
cuprifera de Brillador, desde 1545; el abastecimiento de la poblacion de Santiago
y de la hueste conquistadora en la frontera. A este incipiente mercado se suma el
del mineral de plata de Potosi descubierto en 1545 y mas tarde el de Huancavelica
ubicados en el virreinato peruano.

En torno a esta situacion, hacia el afio 1629-1636, la region de La Serena, se
ve afectada por dos problemas, el primero, el poder politico y econédmico que
logran constituir las familias duefias de vifedos y, el segundo, las consecuencias
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gue derivan del colapso de la viticultura arequipefa.

El primer acontecimiento, da lugar a una larga disputa entre los “sefiores duefios
de vifias heredadas de sus padres”, -que a su vez eran los alcaldes, regidores y
procuradores del Cabildo-, con el Corregidor, las justicias y los moradores de toda
la jurisdiccion territorial administrativa de la ciudad de La Serena.

En 1629, la Audiencia de Santiago recibe la siguiente denuncia:

“De ordinario los Alcaldes y la mayor parte de los regidores de dicha ciudad
de La Serenay sus parientes y allegados tienen vifias suyas heredadas de
sus padres y que como gente poderosa en la republica venden el vino y
muchas veces sin estar hecho ni poderse vende, al precio que ellos quieren
ponerlo, o hacer que se ponga de manera que siendo vino mosto sale la
arroba a cuatro patacones (17 reales) de que se siguen muy grandes
dafios hacia la saluda como al bien publico, sin que haya quien lo remedie
y particularmente quien lo recibe mayores son los pobres que de ordinario
cargan sobre ellos semejantes agravios”.

La autoridad real establece como fecha prudente de venta y remate el mes de
agosto mandando que sean los Corregidores y Justicias los Unicos que pueden
participar en los remates de vinos y bastimentos, fijandose en veintildn reales la
arroba y no en 68 reales.

La parte denunciante solicita que la autoridad judicial no consienta que el vino
nuevo hecho de un mes se venda, ni a los espafioles ni a los indios ya que las
consecuencias son lamentar muchas enfermedades y muertes entre la gente. Para
regular el negocio del vino, se solicita también que el vino nuevo se venda por
junto o por pequefias cantidades en las pulperias al precio fijo de 21 reales la
arroba. La actitud de los sefiores de las vifias es dejar de abastecer el mercado
por considerar que el precio es excesivamente bajo, los precios que alcanza el
vino y sus derivados atrae a los comerciantes de Santiago quienes junto al
Corregidor de La Serena coordina el envio de barcos con vino anejo producido en
Santiago para salvar el desabastecimiento de la ciudad.

Este litis entre productores y el Corregidor apoyado por los moradores continda
y se agrava en el afio 1636, debido a la sequia que afecta los campos y vifiedos,
alcanzando la arroba el precio de 75 reales el vino hecho, y 41 reales el vino nuevo.

Los poderosos hermanos del maestre de Campo don Fernando, el Capitan
don Diego y don Agustin de Roxas, Alguacil Mayor, venden la arroba de vino
nuevo a tres patacones. El enojo de los denunciantes va en aumento y piden un
Cabildo Abierto para que todos los sefiores de vifias que tienen cargos en el
Cabildo renuncien o que la autoridad superior los exonere, enumerando las
consecuencias de su conducta negligente y abusiva:

“Ya que siendo los padres de la republica y que deben mirar y atender al
bien y a la utilidad publica de ella, no lo han hecho ni lo hacen pues no hay
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molinos en la ciudad, y la acequia principal no trae el agua necesaria para
el abasto de ella; y hay escasez de pan, de velas y pescado; que como
encomenderos y productores lo venden a precios excesivos”. La
especulacién de los encomenderos es notoria.

La situacion cambia cuando llegan las lluvias, los afios buenos permiten una
abundante cosecha y el nhormal abastecimiento del mercado interno y externo,
terminando con la especulacién de los encomenderos, denominados por la
poblacién como los “verdaderos sefiores de Vifias”.
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DOCUMENTOS PARA LA HISTORIA DEL PISCO CHILENO

I. Archivo Historico Nacional.

1 Fondo Capitania General de Chile.
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\ol.
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. 484 - 499,
35-44,
87 -90.
94 -97.v

163 -167.
168 -210.v
21 - 46.
410-410.v
188 -192.
181 -182.
299 - 302.
290 - 292.
265 - 270.
364 - 388.
356 - 365.v
336 - 337.
148 - 152.
226 -229.v
151 -151.v
190 -190.v
245 -245.v
171-182.v
256 - 277.
154 -155.v
1-120.
338 - 362.
331-378.
48 - 306.v
1-253.
17 -19.
23 - 83.
1-297.
1-250.v
1-300.
1-308.

1P. 8 Parronal P. del Maule 1754 fs

4 P. 4 Colegio Jesuita de Chillan. 50 a. vino 1769.  fs.
13 P. 17 VentavinosRenca 1761 fs.
27 P. 10 Mina El Bronce. Licencia venta vinos vy fs.

aguardientes 1756

27 P. 25 Expulsion de mujeres m. Talca. 1756 fs.
27 P. 26 Venta vinos y aguardientes. Poangue 1760 fs.
37 P. 3 Dafios a vifia en Tango por ganado 1782 fs.
52 P. 133 Lic. Pasar vinos a Plaza Arauco 1768. fs.
53 P. 25 Entrega vifias Concepcién 1690 fs.
54 P. 21 Cobroimpuesto mayor a cosecha vifias. Quillota fs.
55P. 11 Suspende embargo 5 tinajas vino. San Felipe 1817 fs.
70 P. 39 Labrar enfriaderas. Stgo. 1786 fs.
77 P. 16 Arriendo vifias tinajas. Mendoza 1776 fs.
77 P. 21 Posesion plantas vifia San Fdo. 1767 fs.
84 P. 30 Entrega tinajas Stgo. 1712 fs.
132 P. 32 Recaudador licores P. Rangagua 1817 fs.
137P. 34 Lic. Transportar 1500 a. vino Concepcion 1766 fs.
146 P. 30 Entrega avino Stgo. 1772 fs.
159 P. 64 Botadeborras aguardiente a acequias. Stgo. 1781 fs.
180P. 46 Venta vifia Stgo. 1737 fs.
180P. 63 Sobre plantio vifias 1821 fs.
223P. 26 Produc. Aguard. Melipilla 1777 fs.
227 P. 4 Derecho botija. Mendoza. 1748 (1696) fs.
245P. 11 Prohib. Venta licores Illapel 1774 fs.
247 P. 1 Amolanas venta licores 1760 fs.
265P. 15 Prohib. Venta licores minerales. 1774 fs.
269 P. 56 Venta licores Alhué. 1767 fs.
340 Comercio. Barcos. 1796. Huasco fs.
341 Cobro y remate alcabalas. Comercio fs.
342 El comercio de los barcos 1774 fs.
342P. 6 Impuesto caldos y vinos Obispado Stgo. 1789 fs.
344 Alcabalas fs.
345 Alcabalas fs.
346 Alcabalas fs.
349 Alcabalas 1780 fs.
350 Alcabalas 1744 fs.
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351FP.
351FP.
352
353

354
355
356
357
358
359
360
361
362
364
365
366
367
368
369
370
373
374
376
377
384 P.

397FP.
405P.

422 P.
437 P.
458 P.
465 P.
553P.
598 P.
639P.
643 P.
671FP.
677P.
688 P.
697 P.

10 Nuevo imp. Caldos. P. Colchagua. 1817 fs.
11 Remate licores P. Andes 1817 fs.

Alcabalas 1767 - 1813
Padrones de vifias y cantidades de vinos y
aguardientes que produce los diversos Partidos

del Reino de Chile 1779 fs.

Alcabalas y pesos en el reino 1765- 1818
Liberacion de derechos 1767 - 1811
Comercio 1765 - 1808

Alcabalas Colchagua 1790

Registro de entrada y salida de barcos 1759 -1797 fs.

Idem fs.
Idem 1798 fs.
Idem fs.
Idem fs.
Registro salidas al Callao

Idem

Idem

Idem

Registro al Pto. Pisco 1761

Idem

Idem

Idem Callao 1768 fs.
Idem Jesuitas 1768 fs.

Comercio ilicito 1808
Comerdo Bergantin Aguila Coquimbo. Carga 1817
16 Las aguardienteras no boten desechos a las

calles. Stgo. 1766 fs.
19 Evitar venta vinos y aguardientes L.S. 1789 fs.

3 Cantidad botijas y odres de vino. S. J. Mendoza

1773 fs.

19 Internacion licores por cordillera. 1767 fs.
3 Solic. Vasijas para fabricacion vinos. 1768 fs.
5 Venta vinos y aguard. Hda Elqui. 1775 fs.
16 Contribucién 50 a. vino a Cia. S. Carlos. 1755 fs.
Fabricacion de botijas. Coquimbo. 1759 fs.

13 Remate licores Linares. 1818 fs.
5 Solic. Pago 40 a. vino. Stgo. 1775 fs.
16 Remate vinos y viveres Parlamento 1792 fs.
3 Impuesto a los aguardientes 1777 fs.
11 Aforo vinos y aguard. Mendoza. 1772 fs.
9 Suspenden impuestos licores. Illapel 1794  fs.
14 Fabrica botijas. Santiago 1784 fs.
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40 - 165.

1-520.v
1-300.
1-719.
1-370.
1 -480.

158
118

241 -242.v
153 -157.

51-73.
179 - 184.
48 - 48.v
250 - 299.
198 - 242.
157 -172.
141 - 153.
97 -102.v
152 -172.
68 -95.v
57-91.v
161 -164.v
231-236.v
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702 P. 25 Transporte vinos H. Ranaguesa. Stgo. 1817 fs
720 P. 156 Prohibe fabric. Aguard. caia. 1714 fs
724 P. 96 Registro vinos y aguard. S. Juan. Medoza. 1764 fs
744 P. 33 Cia. de Aguardiente J. Marticorena. 1795 fs.
750 P. 20 Reglament. Uso vasijas cobre 1802 fs.
761 P. 73 Establecimiento sisa licores 1801 fs
764 P. Imp. Sisa a los licores 1802 fs
768 P. 50 Eximira Arequipa contribucion 12% cada botija
aguardiente. 10 Dic. 1791 fs
771P. Perjuicios uso vasijas Cu. 1802 fs
772 P. 146 Comercio Tomas O'Gorman. Perd 1806 fs
772 P. 181 Permiso comercio a Tomas O'Gorman. Pertl 1807 fs
828 P. 9 Vasijas para escuadra del Sur. 1782 fs.
881P. 9 Real derecho de botija. 1764 fs.
888P. 2 Impuesto licores en Quillota 1818 fs.
888P. 4 Impuesto licores Talca 1816 fs.
902 P. 14 Sobre derecho 1 licor. Lima 1792 fs.
929P. 4 Prohibe venta licores Illapel 1809 fs.
929 P. 16 Prohibe venta licores Illapel 1765 fs.
931 P. 12 Cuenta derecho de botijay odre. 1760 fs.
972 P. 11 Impuesto de caldos 1816 fs.
993 P. 15 Remate caldos. Quillota 1817 fs.
997 P. 23 Derecho botijas. Mendoza 1767 fs.
998 P. 2 Imp. 1 real por botija vino. Stgo. 17620 fs.
1004 P. 19 A. vino Santiago 1775 fs.
1037 P. 19 Sobre fabricacion aguardientes 1826 fs.
1050P. Licencia para sacar aguardientes 1819 fs.
Fondo Claudio Gay.
19P. 7 Vendimiasinquilinos fs.
P. 8Vifias fs.
P. 25 Destilacién aguardientes fs.
P. 36 Vifa de Concepcidn fs.
26 P. 16 Resumen exportaciones eimportaciones de Cuzco.
Aguardientes de Arequipay Bnos. Aires. 1788  fs.
29 P. 41 Impuesto a licores Concepcién fs.
33 P. 16 Productos exportados por Coquimbo 1807 - 1809 fs.
39P. 9 Vihas fs.
P. 14 Exportacion productos Concepcidn fs.
P. 29 Vinas Concepcion, Copiapd fs.
P. 34 Comercio Chile - Peru fs.
46 P. 32 Vifas fs.
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. 226 - 237.
.361-367.v
.257 -258.v
84 - 85.
27 - 32.
.149-156.v
. 149 -156.v

.123-123.v
.143-143.v
.275-276.v
.322-323.v
204 - 270.
166 — 175.
51-73.
95 - 163.
335-337.
18 - 33.
87 -87.v
89 -127.v
100-101.v
152 -171.
417 -431.
17 -128.
281 -300.v
77 -77.v
379 - 388.v

23 - 25.
27 - 35.
159 - 160.
191-193.

74 -74.v
169.

118 -120.
95 - 98.
108v - 109.
251 - 264.
285 - 286.
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3. FondoAntiguo.

Vol. 24 P. 12 Comerdio aguardiente al Pertl. 1795 Pisco de Ica.
Aguardiente a Valdivia. Aranceles que pagan.

Vol. 34P. 2 Visitaal Obispado de Santiago. Femandez Campino fs.

Vol. 34P. 9 Sinopsis estadistica de Concepcién 1793.

4. FondosVarios.

Vol. 555P. 6 Aguardiente de cafia de azlicar; Prohibidon porR.C.8

Junio 1693 en Santa Fe fs.

Vol. 270P. 85 Impuesto a las vifias y aguardientes 1794.
Vol. 91P. 27 Venta 183 botijas de vinos y vifia de Concon 1624 fs

5. FondoJesuitasde Chile.
5.1. Seccion Jesuitas del Perl.

Vol. 344P. 5 Inventariohda. Vinatera S. Fco. Javier. Nazca. Ica.

1767 - 1772 fs.

P. 6 Inventario Colegio Ica. 1767 fs.

P. 7 Inventario hda. Belén 1767 fs.

P. 8 Inventario hda. S. Jerénimo. Ica. 1767 fs.

P. 9 Inv. Hda. Sta. Teresa. Macacona. Ica. fs.

P. 10 Inv. Chacaile.Ica. 1767 fs.

Vol 345 Ica. Arequipa. Arica. Vifia Vitor fs.
Vol. 348 Vifia S. Jerénimo. Ica. 1772 fs.
Vol. 349P. 6 Pisco. Botijambre 1767 fs.
P. 14 Botijas aguardiente 1772 fs.

P. 16 Hda. Juan Bautista. Villa Pisco. Ica. fs.

P. 18 Hda. Vifia San José. Pisco. Ica.
Vol. 351P. 4 Hda.laCalera 1767

P. 11 Caldos depositados en Lima. 1784 fs.
Vol. 353P 4 AguardientesjesuitasenHuancavelia. 1767 -1772 fs.

Vol. 359P. 8 Fundaddn, reladonesyeconomia. Ica. 1767 -1788.

Vol. 360P. 2 Informe Colegios. Ica. Pisco. 1771 - 1792 fs.
Vol. 361P. 1 Origenes Colegios de Ica. 1693 fs.
Vol. 361P. 4 Hda.Macacona. Ica. 1792 fs.
Vol. 362P. 4 Cuentasde Chile 1771 -1772 fs.

Obras Pias en Chile 1798 fs.
Vol. 368P. 19 Botijas aguardiente 1786 fs.

Vol. 371P. 2 Embargo hdas. Pisco 1734
Vol. 373P. 14 Hda. Chuchanga. Pisco. Ica. 1769
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41 - 144,

63.

.275-279.

69 - 83.
84 -102.
103 -120.
121 -134.
135-143.
144 - 148.
1-372.
1-281.

62 - 74.
177 - 196.
197 - 206.

148 -179.
46 - 148.

21 -40.
1-158.
177 -179.
31-76.
144 - 274,
316 - 324.
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\ol.
\ol.
\ol.
\ol.

\ol.
\ol.
\ol.
\ol.
\ol.
\ol.
\ol.

375P. 15 Fundacién Colegio Ica. s/f.
377P.4yP.5 Deuda Colegio de Ica 9y 27 h.
2 Cajones de aguardientes. Pisco 1769.7f

378P.
378P.
P.
382P.
400 P.
401 P.
402 P.
413
417
459

3 Déficit venta azucar 1770

fs. 16 -25.

6 Embargo 82 botijas vino. Ica. 12h 1767 fs. 142 - 154.
8 Tasacion y mensura. Hda. S. Fco. Ica. 1771 fs. 303 - 312.

Fundacion monasterio Ica. 1769
Idem.

Idem.

Hdas. Ica. Pisco. 1767 -1785
Origen Colegio Ica y Pisco. 1794
Idem. 1792 -1803

6. Fondo Contaduria Mayor Primera Serie.

6.1. Coleccion Aduanas.

Copiap6
Coquimbo
Huasco

La Serena
Vallenar

Tomos 1673 al 1708
Tomos 1715 al 1746
Tomos 1757 al 1771
Tomos 2198 al 2248
Tomo 3519

7. NotarialesdelaSerena.

Volimenes 1 al 44.

8. Notariales de Vicuna.

Volimenes 1 al 16.

IL. Archivo Nacional Siglo XX.

2.1. Voliumenes del Ministerio OO.PP.

2.2. Volumenes del Ministerio Agricultura.
2.3. Volimenes del Ministerio Economia.
2.4. Volimenes del Ministerio de Hacienda.
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fs. 1-184.
fs. 1-367.
fs. 1-410.
fs. 161.
fs. 300.
fs. 344,

anos 1819 - 1840.
anos 1778 — 1880.
anos 1776 — 1836.
anos 1634 - 1853.

1900 - 1950.
1900 - 1960.
1900 - 1960.
1900 - 1960



